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麦芽糊精质量指标
SPECIFICATION OF MALTODEXTRIN DE10-12

OBSERVE STANDARD: GB/T20884-2007

性状：白色或微带浅黄色阴影的无定形粉末，无肉眼可见杂质，具有麦芽糊精固有

的特殊气味，无异味，不甜或微甜，无嗅，无异味

Character: White powder with yellowish shadow , Non irregular shape, Non visible

impurities by naked eyes，With the special flavor of malto dextrin ，Sweetish or not,

no odor

检验项目 TEST ITEM TEST BASE

DE值， % (m/m) DE VALUE，% (m/m) 10-12

水分，% (m/m) WATER，% (m/m) ≤6

溶解度，% (m/m) SOLUBILITY ≥98

PH值 PH VALUE 4.5-6.5

硫酸盐灰分 % (m/m) SULPHATEASH% (m/m) ≤0.6

碘试验 IODINE TEST Negative

砷（以 AS计），mg/kg ARSENIC(AS), mg/kg ≤0.5

铅（以 PB计），mg/kg PB, mg/kg ≤0.5

菌落总数(cfu/g) TOTAL PLATE COUNT (cfu/g) ≤3000

大肠菌群(MPN/100 g) COLIFORMS(MPN/100 g) ≤30

沙门氏菌 Salmonella NONE
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